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Flat 11, Building 1097, Road 1532, Block B15
Isa Town, Manama City, Kingdom of Bahrain

UdA Nino, Manama City, Bahrain

Progette/ Architects UdA: Massimiliono Camaletto, Walter Camagnao, Andrea Marcante & In queste pagine
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Collaborateri/ Collaborators Alejondro Espinosa, Luca Malavalta, Anno Tumaini 1 1

Studio ingegnerio in loco/Local engineers Emaar Engineering, Manama City (Kingdom of Bahrain)
Impresa edile/Building contracter Chariloos Apestolides, Manama City [Kingdem of Bohrain)

Vetri/ Glazing Cristal King, Toring

Semilavorati metallici/ Metal semi-finished components Bertoldi New, Toring ¢ These pages:
Arredo Fisso/Buili-in furnishings Altemas, Toring o .
Attrozzoture cucina/ Kitchen equipment Novatee, Riveli (Torina)

Imbottiti su disegneo/ Custom-designed upholsterd seats Foglizzo since 1921, Torina

Arredi in produzione/ Production furnifure Coro, Monza (Milano)

Apparecchiotura tavola/ Tableware Equipe Hotel, Torino

Apparecchi illuminanti/ Lighting equipment Luce Per, Torino




UdA Nino, Manama City, Bahrain. In this project - Turin-based studio UdA's first building in a Persean Guif country - the design language demonstrates notable
skill in reconciing the context and fhe expectations of the local chent {which were markedly anti-confextuall, This is a fundamental problem n conlemporary ar

chitectral culture (Simular situations can ba seen in other couniries commussioning a ol of new architecture, such as Russia and Chinal, and it 1s an indicator of
tha value of individual designs: the watershed that separates, fo an ever-greater degree, “concepfual” architecture from commarcial architecture.

In particular, regarding a theme that i1s dangerously exposed fo an approach pnwleging folklore, namely tradilienal catering, Iwo opposing stances are possibie.
In the first, the design has (o be culturated and stimulating, highlighing peculiar features {in this case, olive oul, lomatoes, mozzarglia elc.) in a sething that is
contemporary while also bearing a relation to specific features of the location (here, the stark beautly of the desert landscape thal is being inexorably modifed
oy |'.2'-!.III'E'-'|'I"5',| development). In the second scenario, the designers bow o the domnant international kitsch style, presénting the slereolyped talian restaurant as
a version of the classic Apulian tavern, tn which Milan saffron rice s on the menu with caprese salad - a combination which can be likened o a Venelian gon-
dolier singing the Neapoiitan S0NE 0 sole mio fo a Japanese tourist

It is superfiuous fo say which approach was adopted by UdA for the restaurant Nino, in Manama Cily, capital of Bahrain. The exteriors, with low volumes scuipted
in black and white (burning sun and deep shadow) are an inlerpretation of the setting, suggesting a horizontal “fortress”, with reference fo the horiranfality of
the landscape, Inside, the Italan theme is created n part by the high-guality fuh'i'n'!"ﬁmgs and fJIIISHIf?g‘S. and in part by means of farge formal thematic IMages
and the obsessive repetition of the olive oil-can motif = an icon midway between pop art and art pauvre, The narration therefore depicts the real Italy, and nol a
time-worn slersalype MR

1. ingresso/ entrance; 2. lounge; 3. ristorante/ restourant: 4, di; 5. privi: &, patic esterno/ouldoor potic; 7. bogni/bothrooms; B. cucina/ kitchen; 9. locali di servizio/ service area
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MARCO ROMANELLJ. Alla sua pnima realizzazione nei paesi del Golfo Persico, lo studio torinese UdA propone un linguaggio capace di mediare tra confesto e aspel-
talive della commiltfenza locale (peculiarmente anti-contestuali). Tale "contenzioso™ appare oggl realmanie centrale al dibattito architettonico (vedasi le situa-
zioni parallele di altri paesi committenti quali la Russia o |a Cina) & diviene la cartina al tornasole delie singole poetiche progettuali, |l cninale che sapara, e sempre
pid separera, un'architettura “di pensiera” da un'architettura commerciale.

In particolare, nspetto a un tema pencolosameante folcloristico quale quello della ristorazione tipica, si aprono due strade antitetiche: il progetto ha da essere
colto & propositivo e cioé presentare le peculiarita (qui, ovviamente, olio d'oliva, pomodorn, mozzarella ecc.) in un'ambientazicne non solo contemporanea, ma
che tenga presenti le specificita del luogo (qui, la radicalita del paesaggio desertico segnalto da un inesorabile sviluppo immaobiliare), oppure bisogna accettare
supinamente 'internazionale del kitsch e declinare o stereotipo del ristorante italiano come una rivisitata osteria pughese ove il risotlo alla milanese dialoga
con l'insalata caprese (insuperabile modello di tale prassi resta il gondoliere veneziano che canta O sofe mio al tunsta giapponese)?

Pleonastico segnalare quale sia la strada scelta da UdA per il building Nino, un edificio che ospita due ristoranti “italiani”®, a Manama City, capitale del Bahrain: In
esterno | bassi volumi bianchi @ nen (sole cocente @ ombre segnate) interpretano il luogo, postulando una “lorlezza™ orizzontale, citazione dell’onzzontalita del
paesaggio. In interni 'italianita & resa, da un lato, grazie alla qualita degli arred e delle finiture, dall’altro mediante gigantografie allusive e ripetizionl ossessive
di lattine di olio: un'icona tra il pop e Farte povera, L ltalia & stata raccontata, |'ltalietta dimenticatal

Foto Tony Terrot







